
Przystawki
Starters

Cukinia przekładana warzywami i kozim serem , 36 zł
Zucchini layered with vegetables and goat cheese

Wachtenburg Riesling halbtrocken, Niemcy, 150 ml, 17 zł

Tatar wołowy z pieczarkami, ogórkiem konserwowym i
cebulą, 49 zł

Beef tatar with marinated mushrooms, pickled cucumbers and onion
Wódka Kruk Ziemniak, Polska, 40ml, 17 zł

Talerz dworskich rozmaitości - dla 2 osób, 45 zł
Platter of homemade meat and pâté for 2 people

Rocca Antica, Montepulciano, Włochy, 150 ml, 17 zł

Krewetki z chili na szpinaku, 34 zł
Shrimps with chili on spinach

Wino Osmolickie Sauvignon Blanc, 150 ml, 19 zł

Żołądki drobiowe w sosie koperkowym, 28 zł
Poultry stomachs in dill sauce

Wachtenburg Riesling halbtrocken, Niemcy, 150 ml, 17 zł

Zupy
Soups

Dworski rosół z lubczykiem i makaronem, 23 zł
Capon broth with lovage and home-made pasta

Krem z sezonowych warzyw, 21 zł
Cream of season vegetables

Zupa borowikowa z łazankami, 27 zł
Boletus soup with dumplings

Zupa tajska z krewetkami, 37 zł
Thai soup with shrimps



Dania główne
Main courses

Tradycyjny kotlet schabowy z ziemniakami opiekanymi i młodą
kapustą, 51 zł

Traditional pork chop with roasted potatoes and young cabbage
Primitivo Passorano, Włochy, 150 ml, 19 zł

Pierogi z dziczyzną i sosem z boczniaków (5 szt.), 46 zł
Venison dumplings with oyster mushrooms sauce (5 pcs)

Primitivo Passorano, Włochy, 150 ml, 19 zł

Placki ziemniaczane z gulaszem z dziczyzny i surówką z
sezonowych warzyw, 62 zł

Marques de Reinosa, Tempranillo, Hiszpania, 150 ml, 19 zł

Pierś z kurczaka faszerowana kozim serem i suszonymi
pomidorami z puree ziemniaczanym i pieczonym pomidorem,

52 zł
Chicken breast stuffed with olives and mozzarella with sorrel sauce, black rice and spinach

Wachtenburg Riesling halbtrocken, Niemcy, 150 ml, 17 zł

Risotto z borowikami, 39 zł
Risotto with porcini mushrooms

 VSE Chardonnay, Chile, 150 ml, 12 zł



Atrakcja Kulinarna Regionu
Attraction of Regional Cuisine

Stek z polędwicy wołowej smażony na gorącym kamieniu,
podawany z warzywami grillowanymi 

i ziemniakami opiekanymi oraz zestawem sosów
149 zł

Lava stone-fried beef sirloin steak/ grilled vegetables/ roast potatoes
Conde Valdemar Crianza, Rioja, Hiszpania, 150 ml, 20 zł

Skoki z królika z kopytkami i ćwikłą, 59 zł
Rabbit jumps with hooves and beetroot
 VSE Chardonnay, Chile, 150 ml, 12 zł

Młody kogut z puree z sosem imbirowym, szpinakiem i
pomidorkami koktajlowymi, 79 zł

Young rooster with puree with ginger sauce, spinach and cherry tomatoes                        
Wino Osmolickie Sauvignon Blanc, 150 ml, 19 zł

Dania z ryb
Fish dish

Łosoś z palonym puree chrzanowym, szparagami i
sosem maślano-czosnkowym, 79 zł

Salmon with horseradish puree and garlic butter sauce
Pinot Grigio, Castel Firmian, Włochy, 150 ml, 19 zł

Karmazyn z zielonym tagiatelle z warzywami, 63 zł
Redfish with green tagliatelle and vegetables

Wino Osmolickie Sauvignon Blanc, 150 ml, 19 zł



Sałaty
Salads

Sałatka z kurczakiem, warzywami i sosem
vinegret, 37 zł

Salad with chicken, vegetables and vinaigrette
Wachtenburg Riesling halbtrocken, Niemcy, 150 ml, 17 zł

Sałatka z boczkiem i sosem musztardowo-
miodowym, 35 zł 

Salad with bacon and honey mustard sauce
Marques de Reinosa, Tempranillo, Hiszpania, 150 ml, 19 zł

Dania dla dzieci
For children

Naleśniki z serem, 23 zł
Pancakes with cottage cheese

Panierowana pierś z kurczaka, frytki i ketchup, 25 zł
Chicken breast in breadcrumbs with  french fries and ketchup



Desery
Desserts

Beza Babci Eli, 23 zł
Grandma Ela's meringue 

Szarlotka w szkle z kruszonką, 19 zł
Apple pie in a glass with crumble

Sernik chałwowy z białą czekoladą, 24 zł
Halva cheesecake with white chocolate

Puchar lodowy z bitą śmietaną i owocami, 23 zł
Ice cream cup with whipped cream and fruit

Kawy i herbaty
Coffee and tea

                                                    Espresso, 9 zł  

                                            Espresso doppio, 12 zł 

                                               Americano, 11 zł

Cappuccino, 12 zł

Flat white, 15 zł

Caffe latte, 16 zł

Herbata, 10 zł

Herbata ziołowa, 18 zł 
                            Dobrego dnia/ Odpocznij chwilę/ Roztańcz się

Kawa mrożona, 18 zł



Napoje zimne
Soft drinks

                    Coca-Cola/ Coca-Cola Zero/ Fanta, 0,25l, 9zł  

             Coca-Cola/ Fanta/ Sprite, 0,5 l, 13 zł 

                 Cisowianka Perlage, niegazowana, 0,3 l, 9 zł
Cisowianka Perlage or still water, 0,3 l

Cisowianka niegazowana, 0,3 l, 9 zł
Cisowianka still water, 0,3 l

Cisowianka gazowana/ niegazowana, 0,7 l, 13 zł
Cisowianka still or sparkling water, 0,7 l

Dzbanek wody z cytryną, 1 l, 13 zł
Jug of water with lemon, 1 l

Tarczyn ,0,3 l, 8 zł
jabłko/ pomarańcza/porzeczka/ grejpfrut/pomidor

 SadVit, rabarbar 0,25l, 9 zł
(rhubarb juice)

SadVit, jabłko/truskawka 0,25l, 9 zł
(apple/strawberry juice)

SadVit pomarańcza, 0,3l, 10 zł
(orange juice)

Dzbanek soku, 1 l, 20 zł
jabłkowy z dworskich jabłek / pomarańczowy/ grejpfrutowy/ czarna porzeczka

Jug of juice, 1 l (apple, orange, grapefruit, blackcurrant)

Lemoniada 0,3 l/ 1 l, 14 zł/ 25 zł
Lemonade

Sok świeżo wyciskany, 0,3l, 20 zł
freshly squeezed juice



Piwo
Beer

Piwo z beczki KOZEL, 0,5l, 10 zł/ 0,3l, 8 zł
draft beer KOZEL

Perła Chmielowa/ Export, 0,5 l, 13 zł
Perła Chmielowa (Hoppy)/ Export, 0,5 l

Perła Koźlak, 0,3 l, 11 zł

 Perła Miodowa, 0,5l, 13 zł

Książęce Złote Pszeniczne/ Ciemne Łagodne,  0,5 l, 14 zł
Książęce Golden Wheat/ Dark Mild, 0,5 l

Piwo Nałęczowskie jasne/ ciemne, 0,5 l, 14 zł
Nałęczów beer light or dark, 0,5 l

Cydr Lubelski, 0,33 l, 14 zł
Lubelski Cider, 0,33 l

Lech Free, 0,33 l, 10 zł

Perła 0,0 %/ Książęce pszeniczne 0,0%, 0,5 l, 14 zł



Alkohole
Spirits

Biały Bocian, 40 ml, 8 zł/ 0,5 l, 90 zł

Stumbras, 40 ml, 9 zł/ 0,5 l, 100 zł

Finlandia, 40 ml, 10 zł/ 0,5 l, 110 zł

Kruk ziemniak/żyto, 40 ml, 14 zł/ 0,5 l, 160 zł

Belvedere, 0,5 l, 200 zł

Wódka V-ONE, 40ml, 13 zł/ 0,5 l, 150 zł

 Johnnie Walker Black, 40 ml, 17 zł

Jack Daniel’s, 40 ml, 18 zł

Tequila Sierra Reposado, 40 ml, 17zł

Martini, 100 ml, 14 zł

Nalewki
Tincture

Miodonka, 40 ml, 17 zł/ 0,5 l, 180 zł

Orzechówka, 40 ml, 17 zł/ 0,5 l, 180 zł

Piołunówka, 40 ml, 17 zł/ 0,5 l, 180 zł

Wiśniowa, 40 ml, 17 zł/ 0,5 l, 180 zł

Love Rose, 40 ml, 17 zł/ 0,5 l, 180 zł



Koktajle

Aperol Spritz, 23 zł
Aperol/ prosecco/ woda gazowana/ pomarańcza

Hugo Spritz, 24 zł
Czarny bez/ prosecco/ woda gazowana/ mięta/ limonka

Miętowa fantazja, 25 zł
białe wino/ sprite/ mięta/ rozmaryn/ grejpfrut

Mojito, 25 zł
rum/mięta/limonka/woda gazowana

Negroni, 22 zł
Campari/whisky/martini rosso

Gin z tonikiem, 23 zł
gin/tonik

Wykaz alergenów dostępny u obsługi
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